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PROPOSTA: MOSTRAR A FORMA COM QUE PREPARO ALGUNS DOS
MEUS SALGADOS.
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RECEITA 1
BISCOITO QUEBRADOR
INGREDIENTES
1 kg polvilho doce
500 gr de acucar refinado
250ml de dleo
3 colheres de margarina
1 colher de pé6 royal
6 ovos
MODO DE PREPARO

Coloque todos os ingredientes, com exce¢ao dos ovos que serao
adicionados até dar ponto - massa mais dura.

Assa em forma untada - forno quente.
RECEITA 2
COXINHA
INGREDIENTES
MASSA
1 litro e meio de agua;
2 colheres de caldo knor de galinha;
2 concha de éleo;
1 colher de sal;
1kg de farinha de trigo sem fermento.

MODO DE PREPARO
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Leve ao fogo todos os ingredientes depois de misturados, com excecao da
farinha de trigo, espere ferver coloque a farinha e fagca o angu; deixe
esfriar.

Modele, com a massa, as coxinhas, coloque o recheio. Passe em ovos
batidos e na farinha de rosca. Frite em 6leo quente

RECHEIO:
2kg de peito cozido e desfiado temperos a gosto.
RECEITA 3
ROSQUINHA
INGREDIENTES
1kg de farinha de trigo com fermento;
250 gr de nata de leite;
250 gr de agucar;
250 ml de leite;
3 ovos.
MODO DE PREPARO

Coloque todos os ingredientes em uma vasilha e amasse. Se precisar,
adiciona um pouco de leite. Enrole, passe acucar e asse em forno quente.

RECEITA 4
PAO DE QUEIJO
INGREDIENTES
MASSA
1 kg de polvilho azedo;

250 ml de leite;
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250 ml de dleo;
1 prato de queijo;
1 colher de sal;
4 ovos.
MODO DE PREPARO

Coloque o leite e o 6leo pra ferver, escalde o polvilho. Misture até esfriar.
Adicione os pedacos de queijo. Se precisar, amoleca com leite morno.
Modele os paes de queijo e asse em forno temperado.
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